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Pobieranie i przygotowanie probek do analiz laboratoryjnych w przemysle
spozywczym

Oznaczanie ggstosci roztworow stosowanych w przemysle spozywczym
Oznaczanie zawarto$ci wody i suchej masy w surowczch i produktach w przemysle
spozywczym

Oznaczanie kwasowos$ci wybranych surowcow 1 produktow spozywczych
Oznaczanie st¢zenia rozteorow zwiazkow barwnych metodami
spektrofotometrycznymi

Oznaczanie zawartosci zwigzkow flawinowych w ziarnie i produktach zbozowych
Oznaczanie zawartosci biatka w surowcach 1 produktach stosowanych w przemysle
Spozywczym

Oznaczanie zawartosci substancji thuszczowych w surowcach 1 produktach
stosowanych w przemysle spozywczym

Oznaczanie zawartosci sacharydow w surowcach i produktach spozywczych

. Oznaczanie wybranych witamin hydrofilnych i lipofilnych metodami

chromatograficznymi

Oznaczanie zawartos$ci popiotu w produktach spozywczych

Oznaczanie zawartosci wybranych sktadnikow mineralnych w produktach
spozywczych

Oznaczanie zawartosci azotandéw (V) 1 azotanow (III) w produktach spozywczych
Oznaczanie zawartosci btonnika pokarmowego w produktach spozywczych
Oznaczanie zawartosci zwigzkow fenolowych w produktach spozywczych
Oznaczanie zawarto$ci tokochromanoli w produtach spozywczych metoda
chromatografii cieczowej (HPLC)

Oznaczanie aktywnosci antyrodnikowej produktow spozywczych z wykorzystaniem
DPPH (1,1-difenylo-2-pikrylohydrazylu)

Oznaczanie catkowitej zdolnos$ci antyoksydacyjnej produktéw spozywczych
Zastosowanie spektrofotometrii UV do wykrywania zafalszowan oliwy extra virgin
Zastosowanie widm synchronicznych fluorescencji do analizy olejow roslinnych



